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Beskrivelse af kogepladen

Kogeplade

®@®® Kogezoner
® Betjeningspanel

@O

Bergringsfelter til:

(® Booster

@ Varmetrin og las

® TAND/SLUK - kogeplade
@ TAND/SLUK - kogezoner



Beskrivelse af kogepladen

Kogezonedisplay
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Display:
g = Kogezonen er klar til brug
1l g = Varmetrin
z = Restvarme
v = Gryde mangler eller gryde ikke egnet (se afsnittet Induktion)
P = Booster
PO osv. = Program (se afsnittet Programmering)
50 osv. = Status (se afsnittet Programmering)

@) Kontrollampe til booster

@2 Kontrollampe til opkogsautomatik eller udvidet antal varmetrin (se afsnittet Pro-
grammering), f.eks. for den forreste venstre kogezone

Kogezonedata
Kogezone min. - max. Varmeeffekt i Watt ved 230 V**
icm*
o] 14 - 20 normal: 1850
med booster: 2500
L] 14 - 20 normal: 1850
med booster: 2500
9 16 - 23 normal: 2300
med booster: 3200
[d 10-16 normal: 1400
med booster: 1800
| alt: 7400

* Inden for det angivne omrade kan der anvendes kogegrej med enhver vilkarlig
diameter.

** Den angivne effekt kan variere afhaengig af kogegrejets starrelse og materiale.



Rad om sikkerhed og advarsler

Teknisk sikkerhed

Indbygning og tilslutning af koge-
pladen méa kun foretages af en
autoriseret elinstallater under hensynta-
gen til de geeldende sikkerhedsbestem-
melser. Producenten kan ikke geres an-
svarlig for skader, som opstér pa grund
af fejlagtig indbygning eller elinstalla-

tion.

Kogepladens elsikkerhed kan kun

garanteres, nar der er etableret for-
skriftsmeessig jordforbindelse. Det er
meget vigtigt, at denne grundlaeggen-
de sikkerhedsforanstaltning afpreves,
og at installationerne i tvivistilfaelde
gennemgas af en fagmand.
Producenten kan ikke geres ansvarlig
for skader, der er opstaet pa grund af
manglende eller afbrudt jordledning.

Tilslutning mé ikke ske ved hjeelp

af en forleengerledning. En forleen-
gerledning giver ikke den ngdvendige
sikkerhed.

Kogepladens kabinet mé& absolut
ikke abnes.
Eventuel beraring af speendingsfarende
dele samt eendring af den elektriske og
mekaniske opbygning kan veere farligt
og medfgre funktionsforstyrrelser pa ko-
gepladen.

Kun gaeldende for facetslebne ko-

geplader (med slebet glaskant):
De forste dage efter indbygningen kan
der stadig veere en lille spalte synlig
mellem kogeplade og kekkenbordpla-
de. Den mindskes efterhanden, nar ko-
gepladen bruges. Kogepladens elektri-
ske sikkerhed er dog stadig sikret trods
den lille spalte.



Rad om sikkerhed og advarsler

Retningslinier for brug af koge- Brug kun kogepladen til madlav-
pladen ning. Anden brug kan veere farlig.
Producenten heefter ikke for skader, der

Lees venligst brugsanvisningen, for  or opstaet ved uhensigtsmesssig brug.
kogepladen tages i brug ferste

gang for at undgé skader pa personer
og kogeplade.

Kogepladen mé kun benyttes, nar

den er indbygget, séledes at man
ikke kan komme i bergring med de
stremfgrende dele.

Denne kogeplade er kun beregnet
til husholdningsbrug.

Hvis kogepladen er monteret over

en ovn eller et komfur med pyroly-
sefunktion, méa den ikke bruges under
pyrolyseprocessen, da dette kan udlg-
se sikringen mod overophedning i ko-
gepladen (se pageeldende afsnit).



Rad om sikkerhed og advarsler

Born i huset

Anvend bgrnesikringen for at und-

gé at barn ved et uheld kommer til
at teende for kogepladen eller aendre
pé& indstillingerne.

Kogepladen er beregnet til at blive

betjent af voksne, som har laest
brugsanvisningen. Bern kan ikke over-
skue de farer, der kan opsta ved forkert
betjening af kogepladen. Serg derfor
for at holde bgrn under opsyn, nar de
er i neerheden af kogepladen.

Starre bern kan benytte kogepla-

den, hvis de er sat ordentligt ind |
betjeningen af denne og kan overskue
mulige farer ved forkert betjening.

Barn ma ikke lege med kogepla-
den.

Kogepladen bliver varm under

drift, og er det stadig et stykke tid
efter, den er slukket. Sgrg for at holde
barn veek fra kogepladen, indtil den er
sé kold, at man ikke laengere kan braen-
de sig pa den.

Opbevar aldrig genstande, der kan

veere af interesse for barn, i skabe
over eller bag kogepladen. Ellers kan
barn fristes til at kravle op pa kogepla-
den. Risiko for forbreending!

Serg for, at bern ikke har mulighed

for at treekke varme gryder og pan-
der ned fra kogepladen. Risiko for for-
breending og skoldning! Der kan kabes
et specielt bgrnegitter, som reducerer
faren herfor (fas i faghandlen).

Emballagedele (f.eks. folier, poly-

styrenskum) kan veere farlige for
barn. Fare for kvaelning! Opbevar der-
for emballagedele uden for barns reek-
kevidde, og bortskaf materialet hurtigst
muligt.

Kogeplader, der ikke anvendes

laengere, skal afbrydes fra elnettet
og alle elektriske ledninger fjernes, sa
de ikke udger en fare for legende bgrn.



Rad om sikkerhed og advarsler

Undga beskadigelse af koge-
pladen

Serg for, at der ikke falder genstan-

de eller kogegrej ned pa den glas-
keramiske kogeplade. Selv lette gen-
stande (f.eks. en saltbgsse) kan give
ridser og brud i den glaskeramiske pla-
de.

Brug aldrig gryder eller pander

med uslebet bund (f.eks. af stgbe-
jern) eller med grater. Det kan give
ridser i den glaskeramiske plade. Vaer
opmeerksom p4a, at ogsa sandkorn kan
give ridser.

Sukker i fast eller flydende form,

plast eller alufolie mé ikke komme i
bergring med den varme kogeplade.
Disse stoffer smelter, klaeber sig fast og
kan ved afkgling forarsage ridser, brud
eller andre blivende forandringer i den
glaskeramiske kogeplade. Skulle de
neevnte stoffer alligevel komme péa de
varme kogezoner ved et uheld, skal
man slukke kogepladen og fierne suk-
keret, plasten eller alu-folien fra de end-
nu varme kogezoner med en glasskra-
ber med barberblad.
Advarsel:
Da kogezonerne er varme, er der risiko
for forbreending!
Kogezonerne renggres, nar de er afkg-
let.

Tilsmudsninger ber fiernes sa hur-

tigt som muligt for at undga, at de
braender fast. Sgrg desuden for, at bun-
den péa kogegrejet er ren, fri for fedtre-
ster og ter.

Brug aldrig et damprenggringsap-

parat. Dampen kan traenge ind i de
spaendingsfarende dele og medfaere
kortslutning. Desuden kan damptrykket
medfere varig beskadigelse af overfla-
den og de elektriske dele. Producenten
yder ikke erstatning i sddanne tilfeelde.

Stil ikke varme gryder og pander i

omradet omkring betjeningspanel-
et. Elektronikken under panelet kan bli-
ve beskadiget.

Hvis der under kogepladen er en

skuffe, skal der veere tilstreekkelig
stor afstand mellem indholdet i skuffen
og kogepladens underside for at sikre
tilstraekkelig ventilation af kogepladen.



Rad om sikkerhed og advarsler

Undga forbraending og skold-
hing
Kogepladen bliver varm under drift
og er det fortsat et stykke tid efter,
at den er slukket. Farst nar restvarmein-

dikatoren er slukket, er der ikke leenge-
re risiko for forbreending.

Beskyt altid heenderne med var-

meisolerede handsker, grydelap-
per eller lignende under arbejdet med
den varme kogeplade. Serg for, at den
anvendte beskyttelse ikke er vad eller
fugtig, da dette forager varmelednings-
evnen og derfor kan medfeare forbreen-
dinger.

Opvarm aldrig lukkede beholdere,
f.eks. konservesdaser, pa kogezo-
nerne. Der dannes overtryk, og behol-
derne/daserne kan eksplodere med ri-
siko for tilskadekomst og forbraending!

Brug ikke kogepladen som frastil-

lingsplads, og leeg frem for alt al-
drig metalgenstande pé& den. Hvis der
teendes ved en fejltagelse, eller hvis der
er restvarme pa pladen, er der risiko
for, at genstandene - alt efter materiale
- opvarmes (fare for forbreending!),
smelter eller begynder at braende.
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Leeg aldrig et kleede eller beskyttel-

sesfolie over kogepladen. Den kan
veere sa varm, at det kan medfere
brandfare.

Lad aldrig kogepladen veere uden

opsyn under arbejde med fedt eller
olie. Overophedet fedt eller olie kan
selvantaende og seette ild til emhaetten.
Brandfare!

Skulle der alligevel ga ild i varmt

fedt eller olie, m& man under ingen
omstaendigheder forsgge at slukke den
med vand! Kvael ilden, f.eks. med et
grydelag, et fugtigt viskestykke eller lig-
nende.

Flamber aldrig under en emhaette.
Flammerne kan anteende emheet-
ten.



Rad om sikkerhed og advarsler

Fejl pa kogepladen

Hvis der konstateres en defekt pa
kogepladen, afbrydes den fra
streammen, og sikringen slas fra. Smel-
tesikringer skal skrues helt ud. Hvis ko-
gepladen ikke har fast installation, skal

stikket traekkes ud. Traek ikke i lednin-
gen, men i stikket. Kontakt derefter
Miele Teknisk Service.

Sarg for, at sikringen ikke slas til/saettes
i igen, fer reparationen er afsluttet.

Veer opmeerksom p4a, at ogsa brud,

revner eller ridser i den glaskera-
miske plade udger en defekt. Afbryd
ogsa kogepladen i tilfeelde heraf, da
der ellers kan veere fare for elektrisk
stad!

Reparation bgr kun foretages af en

Miele tekniker. Reparationer udfert
af ikke-sagkyndige kan udsaette bruge-
ren for fare og medfare skader péa ko-
gepladen. Kogepladen méa under ingen
omsteendigheder dbnes.

Reparation inden reklamationsfri-

stens udlgb ma kun foretages af
Miele Teknisk Service, da efterfglgende
skader ellers ikke er omfattet af Mieles
reklamationsordning.

11



Rad om sikkerhed og advarsler

Beskyttelse mod andre faresi-
tuationer

Kun for personer med pacemaker:

Veer opmaerksom pa, at der i umid-
delbar naerhed af den teendte kogepla-
de opstér et elektromagnetisk felt, som
eventuelt kan pavirke pacemakeren.
Foresperg i tvivistilfeelde hos producen-
ten af pacemakeren eller hos leegen.

Serg for, at kogegrejet altid er pla-

ceret midt pa kogezonen, sé bun-
den sé& vidt muligt deekker det elektro-
magnetiske felt.

Hvis der anvendes en stikkontakt i

neerheden af kogepladen, mé led-
ningen til det pageeldende apparat ikke
komme i bergring med den varme ko-
geplade. Isoleringen pa ledningen kan
blive beskadiget. Risiko for stad!

Opvarm altid maden tilstreekkeligt.
Eventuelle kim i maden dreebes
kun ved tilstreekkeligt hgje temperaturer

og en tilpas lang tilberedningstid.
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Brug aldrig service af plast eller
alu-folie. Det smelter ved hgje tem-
peraturer og kan muligvis braende!

Magnetiserbare genstande som

f.eks. kreditkort, disketter og lom-
meregnere ma ikke komme i naerheden
af den teendte kogeplade. Det kan pa-
virke deres funktion.

Hvis der under kogepladen er en

skuffe, méa der ikke opbevares
spraydéser, let anteendelige flydende
stoffer eller andre breendbare genstan-
de i den. Eventuelle bestikindsatser
skal veere af varmebestandigt materia-
le.



Miljobeskyttelse

Bortskaffelse af emballagen

Emballagen beskytter kogepladen mod
transportskader. Genanvendelse af em-
ballagen sparer rastoffer og mindsker
affaldsproblemerne. Ved bortskaffelse
af emballagen kan oplysning om neer-
meste genbrugsstation indhentes hos
det lokale kommunekontor.

Bortskaffelse af et gammelt
produkt

Gamle elektriske og elektroniske pro-
dukter indeholder stadig vaerdifulde
materialer. De indeholder imidlertid
ogsé skadelige stoffer, som er nadven-
dige for deres funktion og sikkerhed.
Hvis produkterne bortskaffes sammen
med husholdningsaffaldet eller behand-
les forkert, kan det skade den menne-
skelige sundhed og miljget. Bortskaf
derfor ikke det gamle produkt med
husholdningsaffaldet.

Aflever i stedet for det gamle produkt
pa neermeste opsamlingssted eller den
lokale genbrugsstation, sa delene kan
blive genanvendt.

Serg endvidere for, at det gamle pro-
dukt opbevares utilgeengeligt for barn,
indtil det afleveres pa genbrugsstatio-
nen. Se ogsa afsnittet Rad om sikker-
hed og advarsler.

13



Inden kogepladen tages i brug

Nyttige informationer Gem denne brugsanvisning og giv den
Det medfalgende typeskilt klebes ind | videre til en eventuel senere ejer af ko-
gepladen.

afsnittet Typeskilt.

14



Inden kogepladen tages i brug

Forste rengoring og forste
opvarmning

For kogepladen teendes farste gang,
skal den renggres med en fugtig klud
og eftertarres.

Brug ikke opvaskemiddel til renge-
ring af den keramiske kogeplade, da
det kan medfgre blalige misfarvnin-
ger af glasset.

Metaldelene i kogepladen er fra fabrik-
ken forsynet med et beskyttende lag.
Derfor kan der, nar kogezonerne teen-
des ferste gang, forekomme en gene-
rende lugt.

Denne lugt og eventuel damp forsvin-
der kort tid efter og er ikke et tegn pa
en defekt eller forkert tilslutning.

15



Induktion

Funktion

Under hver kogezone ligger der en in-
duktionsspole. Nar der teendes for ko-
gepladen, frembringer denne spole et
magnetfelt, som virker direkte pa gry-
debunden og opvarmer denne. Koge-
zonen opvarmes kun indirekte af den

varme, som gryden afgiver.

Kogezoner med induktion fungerer kun,
hvis der saettes kogegrej med en mag-
netiserbar bund pa (se afsnittet Koge-
grej).

Induktionen registrerer automatisk star-
relsen af det pasatte kogegrej, dvs. den
virker kun i det omréade, der er deekket
af grydens bund.

Kogezonen virker ikke,

— hvis den er koblet til uden kogegrej
eller med uegnet kogegrej (kogegrej,
som ikke har magnetiserbar bund).

— hvis diameteren pé bunden af det
kogegrej, der er sat p4, er for lille.

— hvis kogegrejet tages af en teendt ko-
gezone.

| dette tilfeelde blinker symbolet ¥ i det
pagaeldende kogezonedisplay skiftevis
med & eller med det sidst indstillede
varmetrin.
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Hvis der seettes egnet kogegrej pa in-
den for 3 minutter, slukker ¥, og man
kan fortseette.

Saettes der ikke noget eller uegnet ko-
gegrej pa, slukker kogezonen eller ko-
gepladen automatisk efter 3 minutter.

Induktionen reagerer pa magnetiser-
bare, metalliske genstande. Koge-
pladen méa derfor ikke anvendes
som fraleegningsplads, og det bar
efter hver brug kontrolleres, at der er
slukket for kogepladen.



Induktion

Lyde

Nar en induktionskogeplade er i brug,
kan der - afhaengigt af materiale og for-
arbejdning af kogegrejets bund - opsta
folgende lyde i kogegrejet:

— Ved hgjere varmetrin kan der opsta
en brummen. Denne bliver svagere
eller forsvinder, hvis der skrues ned
for varmetrinnet.

— | forbindelse med kogegrej, hvis
bund er lavet af forskellige materialer
(f.eks. sandwichbund), kan der opsta
en knitren.

— Huvis kogezoner, der er forbundet
med hinanden (se afsnittet Booster-
funktion) er teendt samtidigt pa hgje-
ste varmetrin, og der er sat kogegrej
pa dem med en bund af forskellige
materialer (f.eks. sandwichbund),
kan der optraede en flgjten.

— | forbindelse med elektroniske kob-
lingsprocesser kan der, iseer pa lave
varmetrin, forekomme en klikken.

Kogepladen er forsynet med en kale-
bleeser, som forleenger elektronikkens
levetid. Hvis kogepladen benyttes in-
tensivt, kobler den til, og der kan hgres
en snurren. Kgleblaeseren kan godt fort-
seette, nar der bliver slukket for koge-
pladen.

17



Induktion

Kogegrej

Arten af kogegrej

Velegnet er kogegrej af:

— rustfrit stdl med magnetiserbar bund
- emaljeret stal

— stgbejern

Ikke egnet er kogegrej af:

— rustfrit stal med ikke-magnetiserbar
bund

— aluminium, kobber
— glas/keramik, stentgj

Hvis man ikke er sikker p&, om en gry-
de eller pande er egnet til induktion,
kan man kontrollere dette ved at holde
en magnet mod kogegrejets bund. Bli-
ver magneten siddende, er kogegrejet
egnet.

Bemeerk venligst, at kogegrejets brugs-
egenskaber kan have indflydelse pa,
hvor ensartet stege-/kogeresultatet bli-
ver.

Anvend ikke kogegrej med for tynd
bund, og opvarm aldrig kogegre;
uden indhold, medmindre producen-
ten af kogegrejet udtrykkeligt har
naevnt denne anvendelsesmulighed.
Hvis man ikke overholder dette, kan
kogezonen blive beskadiget.

18

Kogegrejets storrelse

For at udnytte kogezonen optimalt bar
der veelges kogegrej af en sadan star-
relse, at det passer mellem den inder-
ste og yderste markering af kogezonen.
Er kogegrejet mindre end den inderste
markering, kan det veere, at induktionen
ikke virker. Kogezonen reagerer, som
om der ikke var noget kogegrej pa den.

Bemeerk venligst, at det ofte er diame-
teren péa kogegrejets &bning, der angi-
ves. Det afgagrende er imidlertid bun-
dens diameter, der som regel er min-
dre.

Energisparerad

Tilbered sé& vidt muligt altid maden i luk-
kede gryder eller pander. Derved und-
gas ungdigt varmeforbrug.

g <TI0 O

1 T

lukket

aben



Betjening

Bergringsfelter

Betjeningspanelet pa den glaskeramis-
ke kogeplade er udstyret med elektroni-
ske bergringsfelter, der reagerer pa fin-
gerkontakt.

Kogezonerne betjenes ved, at felterne
bergres med en finger. Enhver reaktion
fra bergringsfelterne bekreeftes med et
akustisk signal.

Betjeningspanelet skal veere fri for
snavs og genstande. | modsat fald
reagerer felterne ikke, eller der kan
uforseetligt blive teendt for en koge-
zone, ligesom der fejlagtigt kan blive
slukket for kogepladen (se afsnittet
Sikkerhedsafbryder).

Stil aldrig varmt kogegrej pa betje-
ningspanelet. Det kan beskadige
elektronikken nedenunder.

19



Betjening

Kogepladen taendes

Farst skal kogepladen og derefter den
gnskede kogezone teendes.

Sadan teendes kogepladen:
m Bergr kogepladens TAND/SLUK D.

| alle displayene for kogezonerne vises
et 0. Hvis der ikke foretages mere, sluk-
ker kogepladen af sikkerhedsmeaessige
arsager efter fa sekunder.

Sadan teendes en kogezone:

m Berar kort bergringsfeltet til den gn-
skede kogezone 1 gang.

O blinker i kogezonens display.

m Mens & blinker, indstilles et varmetrin
mellem 7 og 9 ved at bergre berg-
ringsfelt - eller + .

"Med opkogsautomatik” veelges ved at
starte med - (se afsnittet Opkogsauto-
matik), og "uden opkogsautomatik" veel-
ges ved at starte med +.

20

Det indstillede varmetrin blinker i fa se-
kunder og lyser herefter konstant.

Hvis man gnsker at aendre et indstillet
varmetrin, skal bergringsfeltet til den
pageeldende kogezone farst bergres
kort 1 gang. Herefter kan varmetrinnet
zendres med - og +



Betjening

Indstillingsomrader

Tilberedning

Indstillingsomrade*

Smer smeltes
Gelatine smeltes

1-2

Sméa meaengder vasske opvarmes

Retter, som let braender pa, holdes varme
Kogning af ris,

Optening af grentsager i blok

Flydende og delvis flydende retter opvarmes
Hollandaise

Meelkeretter

Omeletter og spejleeg

Frugt dampes

Dybfrostvarer tas op
Grentsager og fisk dampes
Korn udblgdes

Starre meengder koges op, f.eks. gryderetter
Dejvarer haever

at fedtstoffet overopvarmes)

Fisk, schnitzler, medister, spejlaeg steges skansomt (uden

Kartoffelkager, pandekager

Starre meengder vand koges
Opkog

* Disse angivelser er vejledende og beregnet til normale portioner til 4 personer.
Hvis der anvendes hgje gryder, hvis maden tilberedes uden 1&g, eller hvis det
drejer sig om stgrre meengder, kraeves hgjere varmetrin. Hvis der tilberedes

mindre maengder, veelges et lavere varmetrin.

21



Betjening

Opkogsautomatik

Nar opkogsautomatikken er aktiveret,
varmer kogezonen automatisk pa hgje-
ste varmetrin og skifter derefter ned til
det valgte varmetrin til videre tilbered-
ning. Opkogstiden er afheengig af det
valgte varmetrin til videre tilberedning
(se skemaet).

Hvis kogegrejet fiernes under opkogsti-
den, afbrydes opkogsautomatikken.
Den fortsaettes, hvis kogegrejet igen
anbringes pa kogezonen inden for 3
minutter.

Varmetrin til vi- Opkogstid
dere tilberedning | i min. og sek.

(ca.)

1 0:15

2 0:15

3 0:25

4 0:50

5 2:00

6 5:50

7 2:50

8 2:50

9 -
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Sadan aktiveres opkogsautomatik-
ken:

m Mens 0 blinker i displayet til kogezo-
nen, bergres bergringsfeltet -, indtil
det gnskede varmetrin til videre tilbe-
redning vises, f.eks. 5.

Under opkogstiden lyser en punktfor-
met kontrollampe til hgjre for varmetrin-
net til videre tilberedning. Lampen sluk-
ker, nar opkogstiden er gaet.

| opkogstiden kan man til enhver tid re-
ducere eller gge varmetrinnet til videre
tilberedning med - eller +. Opkogstiden
eendres tilsvarende.



Betjening

Boosterfunktion

Alle kogezonerne er udstyret med boo-
sterfunktion, dvs. en "varmeeffektfor-
steerker".

Hvis denne funktion er sléet til, arbejder
disse kogezoner i et tidsrum pa 10 mi-
nutter pa varmetrin § med ekstra hgj
varmeeffekt. Boosteren er beregnet til
f.eks. hurtigt at kunne opvarme store
meaengder vand, f.eks. til kogning af
vand til pasta.

Det er muligt at anvende boosterfunk-
tion pa to kogeplader samtidigt.

Hvis kogegrejet fjernes, mens boo-
steren er aktiveret, afbrydes booster-
funktionen. Den fortsaettes, hvis koge-
grejet anbringes pa kogezonen igen in-
den for 3 minutter.

Nér varmetrinnet i boosteren aktiveres,

fiernes en del af effekten i en anden ko-
gezone samtidig. Derfor er kogezoner-

ne som vist forbundet med hinanden to
og to (tveerbinding).

ORO
OO

Nar boosteren teendes, sker der falgen-
de:

— en eventuelt indstillet opkogsautoma-
tik i de kogezoner, der er forbundet
med hinanden, kobles fra.

— varmeeffekten i den tilhgrende koge-
zone reduceres i givet fald.

Sadan tilkobles boosterfunktionen:

m Beror feltet for den pageeldende ko-
gezone.

m Beror feltet B.

| displayet til kogezonen begynder et P
at blinke, og kontrollampen til boosteren
teender.

Efter f& sekunder lyser P konstant, og
kontrollampen slukker.

Efter 10 minutter kobles automatisk til-
bage til varmetrin 9.

Sadan frakobles boosterfunktionen:

m Beror feltet for den pageeldende ko-
gezone.

m Beror feltet B eller - for den pageel-
dende kogezone.

Hvis der farst veelges varmetrin, og bo-
osteren derefter kobles til, kobles der
automatisk tilbage til det tidligere valgte
varmetrin, hvis boosteren kobles fra far
tiden, eller nar boostertiden er gaet.
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Betjening

Kogepladen slukkes og
restvarmeindikator

Sadan slukkes en kogezone:

m Bergr bergringsfeltet til den pagael-
dende kogezone 2 gange.

| kogezonens display blinker et & i f&
sekunder. Hvis kogezonen stadig er
varm, teendes restvarmeindikatoren kort
derefter.

(=1 +

Sadan slukkes kogepladen:
m Bergr kogepladens TAND/SLUK D.

Hermed er alle kogezoner slukket, og
restvarmeindikatoren lyser for de koge-
zoner, der stadig er varme.

24

Restvarmeindikatorens bjeelker slukker,
efterhanden som kogezonerne afkgles.
Den sidste bjaelke slukker farst, nar ko-
gezonerne kan bergres uden risiko for
forbraending.

Restvarmeindikatorerne reagerer
0gsa, hvis der stilles varmt kogegrej
pa en slukket kogezone.

Sa leenge restvarmeindikatoren ly-
ser, mé kogezonerne ikke bergres,
og der méa ikke stilles varmefglsom-
me genstande péa den.

Risiko for forbreending samt brand-
fare!



Sikkerhed

Las

For at undgé at man ved en fejltagelse
kommer til at teende kogepladen eller
kogezonerne eller til at eendre en var-

meindstilling, er kogepladen udstyret
med en las.

Lasen kan tilkobles, uanset om koge-
pladen er slukket eller i brug.

Hvis lasen aktiveres, nar kogepladen
er slukket, kan kogepladen ikke taen-
des igen.

Hvis lasen aktiveres, nar kogepladen
er i brug, kan kogepladen kun betjenes
i et vist omfang:

— De indstillede varmetrin kan ikke
laengere aendres.

— Kogezonerne og kogepladen kan
kun slukkes og derefter ikke leengere
teendes.

Lasen aktiveres ved at berare be-
rgringsfelterne - og + samtidigt, indtil
der lyder et signal.

Hvis kogepladen er last, er det bekrasf-
tende signal ved bergring af bergrings-
feltet en smule leengere end det norma-
le bekreeftende signal.

Lasen deaktiveres ved at bergre be-
rgringsfelterne - og + samtidigt, indtil
der lyder et signal.

Bemeerk, at lasen frakobles ved
stremafbrydelse.
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Sikkerhed

Sikkerhedsafbryder

Hvis kogepladen er taendt for laange

Kogepladen er udstyret med en sikker-
hedsafbryder i tilfaelde af, at man har
glemt at slukke for den efter brug.

Hvis en kogezone opvarmes ussedvan-
ligt leenge (se skemaet) med uforandret
varmeeffekt, slukkes den automatisk,
og restvarmeindkatoren for den pageel-
dende kogezone lyser.

Maksimal drifts-
tid i timer

Varmetrin

—
—
(@]

© |00 | N O |0 | W | N
NN W W b O

m Nar kogezonen skal anvendes igen,
teendes den som normalt.
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Hvis bergringsfelterne tildeekkes

Huvis et eller flere bergringsfelter tildaek-
kes mere end 10 sekunder, f.eks ved
fingerkontakt, af mad, der er kogt over,
eller af en genstand, slukkes kogepla-
den automatisk. Samtidig lyser restvar-
meindikatoren for de endnu varme ko-
gezoner.

m Rengar betjeningsfeltet, eller fjern
eventuelle genstande.

m Taend kogepladen igen med
TAND/SLUK (D. Kogepladen kan nu
bruges normalt.



Sikkerhed

Sikring mod overophedning

Alle induktionsspoler og kalelegemer i
elektronikken er hver isger udstyret med
en sikring mod overophedning. Inden
induktionsspolerne eller kglelegemerne
bliver for varme, indledes i den pageel-
dende kogezone eller pa hele kogepla-
den en af fglgende forholdsregler:

— En tilkoblet boosterfunktion afbrydes.
— Det indstillede varmetrin reduceres.

— Drejer det sig om en induktionsspole,
slukker den pagaeldende kogezone
automatisk.

Nar kogezonen er tilstraekkeligt afkelet,
kan den tages i brug igen pa normal
Vis.

— Drejer det sig om et kalelegeme,
slukker kogezonerne automatisk.

Nar kalelegemet er tilstraekkeligt afke-
let, kan kogezonen tages i brug igen péa
normal vis.

Sikringen mod overophedning kan
ogsa blive udlgst, hvis

— Kogegrejet opvarmes uden indhold.

— Fedt eller olie opvarmes pa et haijt
varmetrin.

— Undersiden ikke bliver ventileret til-
straekkeligt.

Hvis sikringen mod overophedning ud-
lzser igen, selv om fejlen er afhjulpet,
kontaktes Miele Teknisk Service.
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Rengering og vedligeholdelse

Anvend aldrig damprenggringsap-
parat, da dampen kan treenge ind i
de speendingsfgrende dele og med-
fare kortslutning. Damptrykket kan
desuden medfare varig beskadigel-
se af overflader og dele, for hvilke
producenten ikke yder erstatning.

Anvend ikke spidse genstande, da
pakningerne mellem glaskeramik og
ramme eller mellem ramme og kaok-
kenbordplade ellers kan blive be-
skadiget.

Der méa heller ikke anvendes sand-,
soda-/alkali-, syre- eller kloridholdige
renggringsmidler, ovnspray, opva-
skemiddel til opvaskemaskiner, stal-
uld, skuresvampe eller harde bar-
ster. Anvend heller ikke svampe eller
klude med rester af skuremiddel.
Overfladen kan blive beskadiget.

Undga ligeledes at anvende opva-
skemiddel til rengaering af den glas-
keramiske overflade, da det kan

give blivende blalige misfarvninger.
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Hvis der anvendes specialrenge-
ringsmidler til glaskeramik, skal an-
visningerne fra producenten af mid-
let falges ngje.

Tar omhyggeligt alle rester af speci-
alrengeringsmidler af med en fugtig
klud, da de ellers kan virke atsen-
de, nar kogepladen teendes igen.

Snavs ber fiernes sé hurtigt som mu-
ligt for at undgé fastbraending. Serg
ligeledes for, at bunden pé koge-
grejet er ren, fri for fedtrester og tar.

Tar altid kogepladen efter med en
ter klud for at undga kalkpletter.



Rengoring og vedligeholdelse

Kogepladen bgr rengares regelmees-
sigt, helst efter hver brug. Kogepladen
afkgles farst.

Alle starre madrester fjernes med en
fugtig klud, fastbraendt snavs med en
glasskraber med barberblad.

Rengear derefter kogepladen grundigt
med nogle draber specialrengaerings-
middel til glaskeramik og kakkenrulle
eller en ren klud. Derved fjernes ogsa
kalkrester fra vand, der er kogt over,
samt metallisk skinnende pletter (alumi-
niumsrester).

Derefter tarres kogepladen af med en
vad klud og til slut med en ren og ter
klud.

Om ngdvendigt anvendes et renge-
ringsmiddel med plejende midler, der
danner en vand- og smudsafvisende
film.

Hvis der kommer sukker, plast eller
alu-folie pa den varme kogeplade, skal
den pageeldende kogezone slukkes og
straks, dvs. mens den endnu er varm,
skrabes grundigt ren med en glasskra-
ber med barberblad. Advarsel: Risiko
for forbreending.

Rengar derefter kogezonen som be-
skrevet ovenfor, ndr den er afkglet.

Pa kogeplader med aluminiumsram-
me (se typeskilt) er rammen ikke ridse-,
alkali- og syrefast. Rengering bar derfor
foretages s& skansomt som muligt. An-
vend aldrig rengeringsmiddel til rustfrit
stél eller kalkoplgsende renggringsmid-
ler. Snavset tarres straks af, da leengere
tids indvirkning ligeledes kan beskadi-
ge aluminiumsoverfladen. Ved intensiv
rengering med rengaringsmiddel til
glaskeramik kan rammen med tiden bli-
ve blank.
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Programmering

Programmeringen af kogepladen kan
gendres.

m Mens kogepladen er slukket, bergres
kogepladens Teend/Sluk (D og be-
rgringsfeltet for boosteren B samti-
digt, indtil P (program) og 5 (status)
og tal vises i displayet. De viser den
nuveerende indstilling.

Et program indstilles:

m Beror feltet til kogezonen forrest til
venstre.

Det tilhgrende tal begynder at blinke.

m Det gnskede program indstilles ved
at berare bergringsfelt + eller -

Status indstilles:

m Beror feltet til kogezonen forrest til
hajre.

Det tilhgrende tal begynder at blinke.

m Den gnskede status indstilles ved at
berare bergringsfelt + eller -

De nye indstillinger gemmes ved at be-
ragre feltet B, indtil displayene slukker.
Hvis man ikke gnsker at gemme aen-
dringerne, bergres feltet Teend/Sluk,
indtil displayene er slukket.

Program

Status* | Indstilling

P 0 Demonstrationsmodus og stan-
dardindstilling

S 0 Demonstrationsmodus akti-

veret

S 1 Demonstrationsmodus deakti-
veret
S 9 Genindstilling af standardind-
stillingerne
P 1 Bekreeftende tone ved aktivering |S 0  |frakoblet
af sensor S 1 |tilkoblet

* Standardindstillingen fra fabrikken er fremhaevet med fed.
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Smafejl udbedres

Reparationer pé elektriske produkter
ma kun foretages af autoriserede
fagfolk. Reparationer foretaget af
ukyndige kan medfgre betydelig risi-
ko for brugeren og er ikke omfattet
af Mieles reklamationsordning.

Hvad nu, hvis ...

... kogepladen eller kogezonerne ikke
kan taendes?

Kontroller, om
— det anvendte kogegrej er egnet.

— lasen er aktiveret.
Hvis det er tilfaeldet, skal den kobles
fra (se afsnittet Las).

— sikringen i husinstallationen er de-
fekt.

Hvis problemet stadig ikke er lgst, skal
kogepladen afbrydes fra elnettet i ca. 1
min. Dette geres pa en af fglgende ma-
der:

- ved at sla den pageeldende sikring
fra eller skrue smeltesikringen helt ud
eller

— ved at sla HFI/HPFI-relseet fra.

Hvis man efter igen at have teendt for
HFI/HPFI-releeet eller slaet sikrings-
gruppen til stadig ikke kan teende for
kogepladen, kontaktes Miele Teknisk
Service.

... kogepladen kan teendes og indstil-
les, men kogezonerne ikke varmer?

Kontrollér, om kogepladen er indstillet
pa demonstrationsmodus (se afsnittet
Programmering)

... der vises et ” i displayet for en ko-
gezone

Kontroller, om

— der ved en fejltagelse er blevet teendt
for en kogezone uden kogegre;.

— det anvendte kogegrej er egnet til in-
duktion, og om det er tilstraekkeligt
stort (se afsnittet Kogegrej).

... en enkelt kogezone eller hele koge-
pladen slukkes automatisk under
brug

Sikkerhedsafbryderen eller sikringen
mod overophedning har slaet opvarm-
ningen fra (se afsnittene Sikkerhedsaf-
bryder, Sikring mod overophedning).
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Smafejl udbedres

... en af falgende fejl opstar:

— Boosterfunktionen afbrydes automa-
tisk for tidligt.

— Det indstillede varmetrin reduceres.

Sikringen mod overophedning har af-
brudt opvarmningen (se afsnittet Sik-
ring mod overophedning).

... indholdet i kogegrejet ikke opvar-
mes, nar opkogsautomatikken er til-
koblet?

Dette kan skyldes, at
— der opvarmes store meengder mad.

— kogegrejet leder varmen darligt.

Veelg et hgjere viderekogningstrin, eller

veelg tilberedning med hgjeste varme-
trin, og skru ned manuelt.
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... kolebleeseren arbejder videre, efter
at kogepladen er slukket

Dette er ingen fejl! Blaeseren arbejder,
indtil kogepladen er afkalet, og fra-
kobles derefter automatisk.



Service / reklamationsfrist

Miele Teknisk Service

— Dag til dag service

— Landsdaskkende servicenet

— Lokale teknikere

— Specielt uddannede teknikere

— Centralt dirigerede servicevogne
— Stor reservedelsbeholdning

— Originale Miele reservedele

— 24 maneders reklamationsfrist pa alle
fabriksnye Miele produkter og re-
parationer

— Leveringsgaranti for reservedele i
15 ar

Miele er kendt for sin "dag til dag"
service

En stor fordel, da ventetiden p4a, at
Miele produktet igen er klar efter et
driftsstop, yderst sjeeldent overskrider
én dag. Dette kan vi overholde, fordi vi
over hele landet har lokalt boende tek-
nikere, som kgrer rundt i centralt diri-
gerede servicevogne.

Servicevognene er udstyret med et
stort udvalg af originale reservedele,
hvilket betyder, at vi har alt, hvad der
normalt skal bruges til en reparation,
med fra starten. Altsa ingen ungdven-
dig ventetid eller omkostning ved frem-
skaffelse af reservedele.

Rygraden i god service er dygtige tek-
nikere. Alle vore teknikere er elektrikere,
0g denne uddannelse er suppleret med
en speciel Miele uddannelse i drift,
vedligeholdelse og reparation af vore
produkter. Uddannelsen bliver lgbende
fulgt op, séledes at teknikerne hele ti-
den er p& hgjde med udviklingen.

Miele Teknisk Service kan tilkaldes fra
mandag til torsdag mellem kl. 8.00 og
16.00, fredag mellem 8.00 og 15.30 pa
telefon

43 27 13 00
97 1270 66

Servicebestilling,
direkte 43 271310
eller telefax 43 27 13 09

Mieles reklamationsfrist

De efterfalgende bestemmelser om re-
klamationsfrist omfatter udelukkende fa-
briksnye produkter indkabt i Danmark.
Reklamationfristen er gyldig 24 mdr. fra
kgbsdato, nar der forevises kvittering,
regning eller tilsvarende, hvoraf kabs-
dato fremgar. Funktionssvigt pa produk-
terne, der skyldes installationsmeessige
forhold, deekkes ikke af reklamationsfri-
sten. Reklamationsfristen indskraenker
ikke kabers rettigheder if. lovgivningen
over for Miele.
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Service / reklamationsfrist

Mieles reklamationsfrist omfatter:

Fabriksnye produkter beregnet til priva-
te husholdninger og anvendt til rette
formal. Fabrikations- og materialefejl,
safremt disse fejl konstateres under
produktets normale brug.

For mindre ger, hvor feergetransport er
pakraevet, Grgnland og Feergerne gael-
der dog seerlige bestemmelser.

Mieles reklamationsfrist indebeerer:

For store produkter betaler Miele alle
udgifter til reservedele, arbejdslan og
rejseudgifter for tekniker. Safremt Miele
skenner det ngdvendigt, at produktet
sendes til et Miele veerksted, betaler
Miele alle fragtudgifter hertil. For sma
produkter betaler Miele alle udgifter til
reservedele og arbejdslgn, hvorimod
fremsendelse af produktet sker for ke-
bers regning og risiko. Efter udbedring
af fejlen sker returnering af produktet
for Mieles regning og risiko. Dele ud-
skiftet ved en s&dan reparation tilhgrer
Miele.

Mieles reklamationsfrist pa reserve-
dele:

Ved udbedring af mangler foretaget af
vore egne teknikere eller af de af os
autoriserede veerksteder ydes der en
24 mdr. reklamationsfrist pa de nyisatte
dele. Denne reklamationsfrist er inklusi-
ve arbejdslgn og grundgebyr. For dele,
der er isat efter de 24 mdr., pahviler det
kunden at fremvise forngden dokumen-
tation i form af en tidligere udstedt ser-
vicefaktura.
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Mieles reklamationsfrist omfatter
ikke:

— Fejl eller skader opstaet direkte eller
indirekte som felge af overlast, fejlbe-
tjening, misbrug, skedeslgs behand-
ling, mangelfuld vedligeholdelse, fejl-
agtig indbygning, opstilling og tilslut-
ning, speendingsvariationer og elek-
triske forstyrrelser eller ved
reparation udfert af andre end de af
Miele autoriserede teknikere.

— Fejl eller skader opstaet som falge af
erhvervsmaessig eller anden brug af
produkter, der er beregnet til private
husholdninger.

— Erstatning for eventuelle falgeskader,
herunder skader pa andre genstan-
de, driftstab etc., medmindre andet
er lovmeessigt fastlagt.

Uberettiget tilkaldelse af Miele Tek-
nisk Service:

Inden Miele Teknisk Service tilkaldes,
kontrolleres de fejlmuligheder, det er
muligt selv at udbedre. Safremt kravet
om udbedring er uberettiget, eksem-
pelvis hvis produktets svigt skyldes en
defekt sikring eller et defekt aflgb, pa-
hviler det kunden selv at betale de om-
kostninger, der er forbundet med at
have tilkaldt service.



Service / reklamationsfrist

Transportskader:

Skulle produktet have faet en trans-
portskade under en transport, som kg-
ber selv har sgrget for, rettes omgaen-
de henvendelse til den forhandler, hvor
produktet er kabt.

Lov om kob:

Bestemmelserne vedrgrende reklama-
tionsfrist er geeldende fra ikraftreedelse
af Lov om kgb &r 2002. Reklamationsfri-
sten fratager ikke kgber adgang til at
gare et eventuelt ansvar efter kabelo-
ven gaeldende over for den forhandler,
hvor produktet er kgbt. Henvendelse til
Miele A/S virker samtidig som reklama-
tion over for forhandleren.

Indberetning:

@nskes fejlen ikke afhjulpet omgéende,
skal eventuelle krav i henhold til Mieles
reklamationsfrist sammen med den for-
nedne dokumentation for kebsdato
veere indsendt skriftligt inden reklama-
tionsfristens udlgb til

Miele A/S
Erhvervsvej 2, Postboks 1371
DK - 2600 Glostrup.
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Service, typeskilt

Mieles service skal bruge modelbetegnelse og fabrikationsnummer pa kogepla-
den. Begge dele er anfert pa vedlagte typeskilt.

Kleeb typeskiltet ind her. Kontroller venligst, at modelbetegnelsen passer med in-
formationerne pa forsiden af denne brugsanvisning.

36



Indbygning

Rad om sikkerhed ved
indbygning

For at undgé skader p& kogepladen,
skal den ferst indbygges i bordpla-
den, efter at eventuelle overskabe
og emheette er monteret.

Kokkenbordpladens finér skal veere
limet med varmebestandigt lim
(100 °C), for at den ikke skal kunne lgs-

ne sig eller blive misdannet.
Kantlisterne mod veeggen skal ligele-
des veere varmebestandige.

Indbygning og montering af denne
kogeplade pa et ikke-stationaert
opstillingssted (f.eks. skibe) ma kun ud-
fares af fagfolk og kun under iagttagel-
se af sikkerhedsforskrifterne for brugen

af denne kogeplade.

Kogepladen ma ikke indbygges

over et kgle-/fryseskab, en opva-
skemaskine, en vaskemaskine eller en
tarretumbler.

Denne kogeplade mé ikke indbyg-

ges over en ovn eller et komfur
uden ventilator til keling af det pageel-
dende produkt.

Serg for, at ledningen til kogepla-

den efter indbygning ikke kommer i
bergring med bundpladen, og at den
ikke udseettes for mekanisk belastning.

Er der et rum under den indbygge-
de kogeplade, skal minimums-
afstanden fra overkanten af bordpladen
veere 150 mm for at sikre, at kogepla-

den bliver ventileret.

Sikkerhedsafstandene, der er angi-
vet pa de felgende sider, skal over-
holdes ngje.

Brug aldrig fugemateriale, med-

mindre det udtrykkeligt kraeves.
Kogepladens teetningsliste giver til-
straekkelig teetning til kekkenbordpla-
den (se afsnittet Teetning).

Alle mal er angivet i mm
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Indbygning

Sikkerhedsafstand foroven

Den af producenten angivne sikker-
hedsafstand mellem kogeplade og em-
heette skal overholdes.

Hvis der placeres let-anteendelige gen-
stande over kogepladen, skal afstan-
den veere min. 760 mm.
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Hvis der for forskellige produkter under
en emhaette, f.eks. wokbraender og el-
kogeplade, angives forskellige sikker-
hedsafstande i brugs- og monterings-
anvisningen, vaelges den stoerste af-
stand.



Indbygning

Sikkerhedsafstande til siden I
Ved indbygning af en kogeplade ma @ =

der kun péa den ene side af den og bag N
den veere skab eller veeg, der er hgjere
end kogepladens niveau (se ill.).

N
Felgende sikkerhedsafstande skal min.
overholdes: |
— 50 mm til hejre eller venstre fra ud- _
skaeringen i bordpladen til et kakken- Ikke tilladt!
modul ved siden af (f.eks. et hgj-
skab).
— 50 mm afstand fra udskeeringen i
bordpladen til bagvaeggen. - -
50 mm 4
X AN
|
Anbefales!
= £ =
AN
= =
50 mm
I

Anbefales ikke!
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Indbygning

Sikkerhedsafstand ved vagbeklaedning

Mellem veegbeklaedning og udskeering i kekkenbordplade skal der veere en af-
stand p& min. 50 mm.

Denne afstand er kun nadvendig, hvis vaegbeklaedningen er af trae eller andet
braendbart materiale. Ved ikke-breendbare materialer (metal, keramiske fliser el.
lign.) kan dette mal reduceres med veegbeklaedningens tykkelse. Ved hgje tem-
peraturer kan materialerne blive beskadiget.

Kogeplader til indbygning

i plan med bordplader Ramme-/facetkogeplader

(2 “+—0@

O, @
]
(4) (4)
.25 . ©® . >50 . ®
®

® Mur
(2 Vaegbeklaedning
(® Kantliste
(@ Bordplade

(® Udskeering i kekkenbordplade

(® 50 mm mindsteafstand
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Indbygning

Indbygningsmal

(®Foran
@ Indbygningshgjde
(® Nettilslutningsledning, L = 1440 mm
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Indbygning

Bordpladen forberedes Kogepladen monteres

m Udskeeringen i bordpladen foretages m Kogepladens ledning fares ned gen-
i henhold til skitsen. nem udskeeringen i kekkenbordpla-
Mindsteafstanden pa 50 mm til bag- den.

veeggen samt til venstre eller hgjre
side til en sidevaeg skal overholdes
(se afsnittet Rad om sikkerhed ved

m Kogepladen laegges midt i udskeerin-
gen. Serg for, at kogepladens teet-
ning flugter med bordpladen. Kun pa

indbygning). denne méade sikres, at tastningen

m Pa kekkenbordplader af tree forseg- slutter rigtigt til i alle sider. Der méa
les skeerefladen med en speciel lak, ikke anvendes fugeteetningsmateria-
silikonegummi eller stgbeharpiks for le.

at forhindre, at traeet "rejser sig" i til-
feelde af fugt.

De anvendte materialer skal veere m Kontroller, om kogepladen fungerer
temperaturbestandige. korrekt.

m Kogepladen tilsluttes.

Hvis det ved indbygningen viser sig,
at rammens teetningsliste ikke slutter
rigtigt teet til kakkenbordpladen i
hjgrnerne, kan hjgrneradierne < R4
forsigtigt skeeres lidt til med en stik-
sav.

En passende teetningsliste bevirker,
at kogepladen bliver holdt fast i ud-
skeeringen, sd den ikke kan skride.
Efter et stykke tid vil spalten mellem
rammen og kakkenbordpladen blive
mindre.
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Indbygning

Taetning

Der méa ikke anvendes teetningsmiddel,
medmindre det udtrykkeligt angives.
Teetningslisten under kanten pa koge-
pladens gverste del giver tilstraekkelig
teetning til bordpladen.

Der méa absolut ikke komme teet-
ningsmiddel mellem rammen péa ko-
gepladens overdel og kekkenbord-
pladen!

Dette ville besveerliggere afmon-
tering i tilfeelde af reparation, og
rammen/kgkkenbordpladen kan mu-
ligvis blive beskadiget.
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Indbygning

Eltilslutning

Eltilslutning og udskiftning af ledningen
bar kun foretages af en autoriseret elin-
stallatgr under hensyntagen til geelden-
de sikkerhedsbestemmelser.

Producenten patager sig ikke ansvar
for direkte eller indirekte skader, som
opstar pa grund af fejlagtig indbyg-
ning eller forkert tilslutning.

Producenten kan ikke gares ansvar-
lig for skader, som opstar pa grund
af manglende eller afbrudt jordled-
ning (f.eks. elektrisk stad).

Bergringssikkerheden pé driftsiso-

lerede dele skal kontrolleres efter
montering!
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Samlet effekt
Se typeskiltet

Eltilslutning og sikring

Alle ngdvendige tilslutningsdata frem-
gér af typeskiltet.

Disse oplysninger skal stemme overens
med tilslutningsbestemmelserne péa op-
stillingsstedet.

Spaending 2N AC 230 V /50 Hz
Overbelastningssikring 16 A
Udlgsertype B eller C

Fejlstromsrelae

For at @ge sikkerheden anbefales et
HPFI-relee med en brydestrgm pa

30 mA.

Hvis kogepladen ikke har veeret i brug i
leengere tid, kan HPFI-relaeet koble ud.
Dette skal blot genindkobles.



Indbygning

Afbrydere

Kogepladen skal kunne afbrydes pa
gruppeafbryderen.

Afbrydelse fra nettet

Hvis kogepladen skal afbrydes fra net-
tet, foretages folgende, afhangig af in-
stallation:

— Smeltesikringer
Sikringerne tages helt ud af
sikringshovederne eller skufferne,
eller:

— Indbygnings-sikringsautomat
(ledningsrelae, min. type B eller C!):
vippekontakt skiftes fra 1 (til) til O
(fra), eller:

— HFI/HPFl-relee
(fejlstramsrelee)
Hovedkontakten skiftes fra 1 (til) til O
(fra), eller kontrolknappen aktiveres.

Efter afbrydelse sikres nettet mod
genindkobling.

Tilslutningsledning

Kogepladen skal tilsluttes if. tilslutnings-
skemaet med en ledning af typen H 05
VV-F eller H 05 RR-F med et egnet
tvaersnit.

Tilslutningsmulighederne fremgar af til-
slutningsskemaet.

Den tilladte tilslutningsspeending og til-
harende tilslutningsveerdi for den pé-
gaeldende kogeplade fremgar af type-
skiltet.

Udskiftning af tilslutningsledningen

Ved udskiftning af ledningen skal man
sgrge for, at ledningsdiameteren passer
til den valgte tilslutningsmade.

Jordledningen skal monteres pa til-
slutningen maerket @.

Skal ekstrabeskyttes jf. Staerkstroms-
bekendtgorelsen.
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Indbygning

Tilslutningsskema

5 | Danmark tilsluttes kogepladen

200-240 V~ Sikring 16 A.
200 - 240V~
200 - 240 V~

@ 5
L1 L2 N Danmark
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